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LE ROYAUME
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La cuisine du Maghreb est a I'image de ses panoramas hauts en couleur :
solaire, extrémement variée, généreuse. Se lisant telle une partition de
musique aux gammes ondulantes, elle se joue admirablement des sens
avec force et poésie, en proposant une mosaique de mets ou résonnent la
mélodie d'un houd, le clapotis de l'eau jaillissant d'une fontaine avant
d'exploser en bouche tel un bouquet floral. Ses saveurs, tantot sucrees,
tantot salées, sont toujours profondes et merveilleusement relevées par

des épices aux noms exotiques.

Cette cuisine est considérée comme l'une des plus savoureuses et des plus
fines au monde. Le Royaume vous invite a la découvrir ou a la redécouvrir a
travers un voyage culinaire, aux parfums tres mille et une nuits, qui vous

emmenera jusqu'en Orient. De bonnes dégustations en perspective !




ENTREES /STARTERS

ASSORTIMENT DE BRIOUATES 12,90€
Assortment of briouates

BURRATA AUX FRUITS DE SAISON, HUILE D'OLIVE, BASILIC & CREME 12,90€
BALSAMIQUE

Seasonal fruits burratta, olive oil, basil & balsamic cream

SALADE « LE ROYAUME » (2 SALADES MARINEES, BRIOUATE KEFTA, BRIOUATE 19,90€

4 FROMAGES & BRIOUATE CREVETTES)
Salad "LE ROYAUME" (2 marinated salads, kefta briouate, 4 cheese briouate

and shrimps briouate)




VIANDES & POISSON
MEAT & FISH =

ESCALOPE DE POULET PANEE 21,90€
Chicken escalope breaded
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BROCHETTES DE POULET 22,50€
Chicken skewers

BROCHETTES D’AGNEAU 24,90€
Lamb skewers

MECHOUI (EPAULE D’AGNEAU ENTIERE) 79,90€
Méchoui (whole shoulder of lamb)

PAVE DE SAUMON A L’OSEILLE 24,90€
Salmon steak with sorrel

GARNITURES SAUCES MAISON
SIDE DISHES HOME-MADE SAUCES
FRITES CREME CHAMPIGNONS
Fries Mushrooms cream
LEGUMES FRAIS DU JOUR POIVRE VERT

Fresh vegetables of the day Green pepper

PANACHE DE SALADES
Mixed salads




COUSCOUS

COUSCOUS COTES D'’AGNEAU 24,90¢€
Lamb chops couscous

COUSCOUS POULET 22,50¢€
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échoui couscous

COUSCOUS "ROYAL" (MERGUEZ, COTE D’AGNEAU, 28,50€
BROCHETTE D'AGNEAU & POULET)

"Royal" couscous (merguez, lamb chop, lamb skewer & chicken)

COUSCOUS DE LEGUMES (VEGAN) 19,90€
Vegetable couscous (vegan)

POUR LES PETITES PRINCESSES & PETITS PRINCES
For The Little Princesses & Princes

STEAK HACHE OU NUGGETS FRITES OU COUSCOUS POULET
Minced steak or nuggets and fries or chicken couscous

COUPE GLACEE 2 BOULES (VANILLE/FRAISE/CHOCOLAT)
Two scoops ice cream (vanilla/strawberry/chocolate)

JUS D'ORANGE OU JUS D’ANANAS
Orange or pineapple juice




TAJINES

TAJINE DE KEFTA (BOEUF) A L'OEUF, FRITES OU SEMOULE 24,90€
Egg kefta tagine (beef), fries or semolina
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SUR COMMANDE (A PARTIR DE 2 PERSONNES)

ON ORDER (FROM 2 PEOPLE)

PASTILLA AU POULET & AMANDES GRILLEES 28,50€/P
Chicken pastilla & roasted almonds

PASTILLA AU POISSON & VERMICELLES DE RIZ CHINOIS 28,50€/P

Fish pastilla & chinese rice vermicelli




GOURMANDISES & DESSERTS
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SALADE D'ORANGE AU MIEL, CANNELLE, FLEUR D'ORANGER &

[Mer - orient

LE DELICIEUX (GLACE CARAMEL, GLACE VANILLE, AMANDES
CARAMELISEES & CHANTILLY)

The Delicious (caramel ice cream, vanilla ice cream,
caramelized almonds & whipped cream)

MSEMEN AU MIEL ET SA GLACE VANILLE
Msemen with honey and its vanilla ice cream

COLONEL (SORBET CITRON, VODKA, CITRON VERT)
Colonel (Lemon sorbet, vodka, lime)

COUPE GLACEE 1 BOULE
One scoop ice cream

COUPE GLACEE 2 BOULES
Two scoops ice cream

COUPE GLACEE 3 BOULES
Three scoops ice cream

FRAMBOISE & CITRON

Raspberry & Lemon

8,50€

8,90€

11,90€

2,90€

5,50€

7,00€

GOUTS : CHOCOLAT, VANILLE, FRAISE, CARAMEL BEURRE SALE, CAFE, NOIX DE COCO,

r Tastes : Chocolate, Vanilla, Strawberry, salted butter Caramel, Coffee, Coconut,




COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
FANTA ORANGE
FUZE T PEACH
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PANACHE OU MONACO

BOISSONS FRAICHES
FRESH DRINKS

3,80€
3,80€
3,80€
3,80€

4,50€

DIABOLO 3,80€
RED BULL 4,20€
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES  3,80€
EAU PLATE 25CL 3,00€

LEFFE BLONDE 33CL 5,50€
KWAK 5,90€
HOEGAARDEN BLANCHE 5,50€

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

EXPRESSO
CAFE

DOUBLE EXPRESSO
CAPPUCCINO
LATTE MACCHIATO

3,00€
3,20€
4,00€
4,50€
4,50€

CHOCOLAT CHAUD 4,20€
EXPRESSO DECAFEINE 3,00€
GRAND DECAFEINE 3,30€
IRISH COFFEE 9,90€
INFUSION OU THE 3,50€

Menthe fraiche, verveine bio, camomille bio, fruits rouges...

DIGESTIFS / DIGESTIVES

AMARETTO
LIMONCELLO
GET 27
JAGERMEISTER
BAILEY'S
FERNET-BRANCA
AVERNA AMARO
SAMBUCA
GRAND MARNIER

7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€

COGNAC CAMUS VSOP 12,00€
CALVADOS PAYS D'AUGE XO 12,00€
PATRON TEQUILA SILVER 12,00€
GRAPPA 8,00€
POIRE WILLIAMS 8,00€
FRAMBOISE 8,00€
MIRABELLE 8,00€
BOUKHA (FIGUE) 8,00€
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COCKEANES S/ =COCKTEAILS

Rums, pineapple juice & coconut milk Amber rum, lime & coca
CAIPIRINHA 11,20€ MARGARITA 11,90€
Cachaca, sugar & lime Tequila, lime & cointreau
ABAKILA 11,90€ LE FASSI 9,50€
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PORTO FLIP 2,90€ MAI TAI 12,90€
Porto, cognac, sugar, egg yolk & nutmeg Rums, orgeat syrup, lime & cane sugar
syrup
APERITIFS / APERITIFS
NEGRONI 10,90€
RICARD OU PASTIS 6,50€
APEROL SPRITZ 10,50€
MARTINI 7,00€
BITTER VENEZZIO (SANS ALCOOL) 6,00€ S D
7’00€ KIR VIN BLANC 8,00€
CabllE s KIR ROYAL 12,50€
PORTO CRUZ ’ COUPE DE CHAMPAGNE 12,00€
CYNAR Gris COUPE DE CREMENT 7.50€
GINS / GINS WHISKYS / WHISKEYS
MOMBASA 11,00€ JACK DANIEL’S 8,50€
BOMBAY SAPPHIRE 10,50€ PAUL JOHN 11,00€
SIR CHILL 11,00€ LAPHROAIG 12,00€
ABLEFORTH'S BATHTUB 11,00€ TALISKER 13,00€
CUBICAL 11,50€ JIM BEAM BOURBON 8,50€
RHUMS / RUMS VODKAS / VODKAS
PLANTATION XO 20 ANS 14,00€ S e
ABLEFORTH'S RUMBILLION!  11,00€ T 9’00€
BACARDI SPICED 7,50€ ’
r DIPLOMATICO RESERVA 12,00€ SesED LO008
ZACAPA 23 15,00€




